
 
 
 

Welkom bij Ristorante La Galleria! Al bijna 30 jaar presenteren wij de klassieke Italiaanse keuken aan de 
Kust. Wij wensen u een smakelijke en gezellige lunch. Hieronder treft u een selectie van dranken en taarten. 
Op de volgende pagina’s treft u ons lunchmenu, en een selectie van onze specialiteiten. Heeft u speciale 
wensen: vraag uw gastheer of gastvrouw. Zij adviseren u graag. 
Buon appetito! 
 
 
KOFFIE EN WARME DRANKEN 
Warme chocomel met slagroom  3,50 
Warme chocomel    3,25 
Thee       2,20 
Koffie      2,20 
Koffie verkeerd    2,40 
Espresso     2,20 
Cappuccino     2,40 
Latte Macchiato    2,65 
Panna Montata    2,40 
Italian coffee     6,00 
Irish / French coffee    6,00 
Spanish / DOM coffee   6,00 
Grappa      4,50 
 

BIBITE ~ FRISDRANK 
Cola      2,40 
Cola light     2,40 
Seven-up     2,40 
Sinas      2,40 
Cassis     2,40 
Fristi      2,50 
Chocolademelk koud   2,50 
Appelsap     2,40 
Tomatensap     2,50 
Liptonice     2,50 
Jus d’orange (vers)    3,25 
Fles San Pellegrino / Panna  5,75 

 
 
 
 
TAARTEN 
TORTA ALLE MELE         2,75 
Ouderwets appelgebak met slagroom         
SETTEVELI          3,25 
Hazelnootcrème, chocolademousse met krokante chocolade bite     
TORTA DEL GIORNO       3,25 
Taart van de dag  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



PANE TOSTATO - TOSTI 
Klassieke tosti met kaas                3,00 
Klassieke tosti met kaas en ham / kaas en salami          3,25 
Klassieke tosti met ham, kaas en ananas             3,50 
 
ZUPPE  ~ SOEPEN 
CREMA DI POMODORO          5,00 
Romige tomatensoep        
MINESTRONE           5,00 
Italiaanse groentensoep 
ZUPPA DI PESCE           6,50 
Rijkgevulde vissoep geserveerd met knoflook crostini 
 
FRITTATE ~ EI GERECHTEN 
OMELETTE PROSCIUTTO FORMAGGIO       7,75 
Omelet ham en kaas 
OMELETTE LA GALLERIA         7,75 
Omelet met bosuitjes en champignons 
UITSMIJTER HAM EN KAAS         7,75 
UITSMIJTER SPEK          7,75 
 
GALLERIA CLASSIC LUNCH 
Meergranen boerenbrood met salade, oude kaas en gekookte ei     5,50 
Panino met gegrilde kip en basilicumdressing        5,50 
Gegrilde panini met salami, kaas, ui en paprika       5,50 
Panino met tomaat, buffelmozzarella en verse basilicum       6,00    
Piadina met truffelmayonaise, carpaccio en Parmezaanse kaas     6,50 
Ciabatta met vers gebakken tonijn, salade en balsamico azijn     7,00 
Clubsandwich met salade, kalfsfricandeau en tonijnmayonaise     7,00 
Clubsandwich met zalm, bieslookroomkaas en rode ui      7,00 
Assaggi di Panini                    14,50 
Proeverij van broodjes voor 2 personen: clubsandwich met zalm,  
gegrilde panini met salami, kaas, ui en paprika, piadina met truffelmayonaise,  
carpaccio en Parmezaanse kaas 

  
KIDS SPECIALS 
Bordje patat met mayonaise            4,00 
Spaghetti met tomatensaus             8,50 
Pizza met tomaat en kaas             8,50 
Kipschnitzel met frietjes, appelmoes, mayonaise         9,50

         



INSALATE - SALADES 
INSALATA CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA      10,50 
Klassieke salade van tomaat, buffelmozzarella en verse basilicum 
INSALATA CAPRINO             10,50 
Rucola met gegrilde groenten en geitenkaas met een dressing van honing 
en balsamico creme 
INSALATA DI MEGLIO             10,50 
Frisse salade met gegrilde kipfilet, pijnboompitjes, krokante spekjes  
en pestodressing 
PROSCIUTTO CON MELONE        11,50 
San Daniele ham met meloen 
 
  

PASTA 
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE        11,00 
Spaghetti in traditionele vleessaus 
MEZZELUNE ALLE MELANZANE        12,50 
Halve maanpasta gevuld met aubergines in een lichte tomaten saus 
LASAGNA AL FORNO         13,00 
Lasagne uit de oven 
 
 

LE PIZZE 
MARGHERITA - mozzarella, tomaat       11,00  
FUNGHI - mozzarella, tomaat, champignons      12,00 
BORROMEA  - mozzarella, tomaat, ham      12,00 
SALAME  - mozzarella, tomaat, salami       12,00 
CLASSICA - verse tomaten, basilicum, buffelmozzarella    13,00 
4 STAGIONI-mozzarella, tomaat, ham, champignons, artisjokken, salami  13,75 
 
 PIZZA DI SAN DANIELE         13,50 
Pizza met mozzarella, tomaat, San Daniele ham en rucola 
 

PESCE – VISGERECHTEN 
SALMONE CON SPINACI        18,50 
Gebakken zalm met spinazie in een romige bieslooksaus 
 

CARNE – VLEESGERECHTEN 
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA       18,50 
Kalfsvlees met San Saniele ham in een witte wijnsaus  
 

* Vraag naar onze uitgebreide menukaart 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



STUZZICHINI / FINGERFOOD 
 
Olive miste  - Gemarineerde olijven         4,00 
Stokbrood met olijventapenade en kruidenboter      4,50 
Bruschette  - Huisgemaakte knoflooktoast  met tomaat en basilicum    5,00 
Portie van Dobben bitterballen         5,50 
Parmigiano   - Portie Parmezaanse kaas      6,50 
Prosciutto  San Daniele  - Portie overheerlijke San Daniele ham   7,50 
Calamari fritti  – Gefrituurde inktvisringetjes      8,50 
Bittergarnituur (2 personen)         9,50  
     
 

 
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    

Per glas  Per fles  
ROSATO 
ROCCA VENTOSA CERASUOLO  
D’ABRUZZO DOC ’08    3,40 20,00 
Cantina Tollo – Abruzzo 
ROSALBA IGT ’07     22,00 
Pierpaolo Pecorari – Friuli 
 
ROSSO 
       
 

MONTEPULCIANO RUBINO ’05/06  3,75 22,00   

Cantina Tollo - Abruzzo  
CHIANTI CLASSICO DOCG ’06   3,75  22,00 
Villa Vistarenni – Toscana 
MERLOT RUNC DOC ’05   4,25 24,50 
Vigna Runc- Friuli  
ROSSO IL CARPINO      4,75 35,00  
Cabertnet Sauvignon - Friuli 
CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG ’05            29,75 
Villa Vistarenni – Toscana 
BAROLO COGNO DOC ’04               52,00 
Azienda Agricola Cogno – Piemonte 
AMARONE CLASSICO DOC’05   62,50  
Tedeschi – Veneto 
 

I NOSTRI VINI 
 

         Per glas Per fles  
 
PROSECCO 
PROSECCO RIBULLA     4,25 26,00 
Conte D’Attimis 
ROSÉ LEGATURA IGT MIONETTO 4,25 26,00 
Mionetto 
 
BIANCO 
 
CHARDONNAY DOC ’07   3,75 22,00 
Vigna Runc – Friuli 
PINOT GRIGIO DOC ‘08 3,75  22,00 
Vigna Runc – Friuli 
SAUVIGNON DOC ’07  3,75 22,00 
Vigna Runc – Friuli 
PECORINO IGT ’07   25,00 
Cantina Tollo – Abruzzo 
CHARDONNAY “SORIS” IGT ’06 34,75 
Pierpaolo Pecorari – Friuli 
PINOT GRIGIO “OLIVERS” IGT ‘07 34,75 
Pierpaolo Pecorari – Friuli 
 
 



    
    
    
    

 
 
 
 


